Anzeiger fiir das Nordquartier

QUARTIER-MIX

JULIO DA SILVA

Ein Gastgeber mit Herz

Seit Anfang November ist Julio Da Silva Mitinhaber, Geschaftsfiihrer und neu-
er Gastgeber im Gault-Millau-gekronten (14 Punkte) Restaurant Biiner an der
Kasernenstrasse. Und im Quartier ist man sich einig: Das stilvolle Gourmet-
Lokal hat nicht nur viel Ambiente, sondern auch wieder einen echten Gastge-
ber - einen mit Herz. Grund genug, ihm nach gut einem Monat Biiner-Wirken

«auf den (Quartier-)Zahn zu fiihlen».

Herr Da Silva, wie lief der erste Mo-
nat im Breitenrain?

Er lief fantastisch. Am 2. November
feierten 300 Leute mit uns die Eroff-
nung und seither hatten wir immer
eine gute Auslastung und ich glau-
be, den Leuten geféllt es gut hier. Ich
bin sehr zufrieden.

Was hat Sie bewogen, das Lorenzini
Richtung Breitenrain zu verlassen?
Das waren familidre Griinde. Ich
ging nicht im Streit und hatte mit
Rudi Bindella immer ein gutes Ver-
héltnis. Als mir der Biiner - iibri-
gens, nachdem ich im Lorenzini ge-
kiindigt hatte - angeboten wurde,
iiberlegteich daslange und gut. Aber
eigentlich war esimmer schon mein
Traum, etwas Eigenes zu fithren und
meine Géste in einem eigenen Res-
taurant zu verwohnen.

Ist die Kundschaft im Quartier eine
andere als im Herzen von Bern?

Ja, es kommen sicher auch viele aus
dem Quartier, zum Beispiel vom Mi-
litir und Bewohner, die schon frither
im Biiner verkehrten. Ich bin ein lei-
denschaftlicher Gastgeber und freue
mich, Menschen zu verwohnen, und
das spiiren diese auch und so beglei-
tetmich eine Stammkundschaft seit
Jahrzehnten, weshalb viele mir be-
kannte und «alte» Gédste nun im Bii-
ner speisen.

Was gibt’s im Biiner Besonderes?

Wir haben eine komplett neue Spei-
sekarte kreiert mit ausschliesslich
italienischen Gerichten. Die Preise
wurden angepasstund sind fairund
wir présentieren die Speisen gerne

Biiner-Szenerie: Lauschige Ecken ...
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schon. Esistein einfaches, aber echt
mediterranes Angebot.

Ich habe fiir das Weinangebot drei
unterschiedliche Rotweinkelche,
denn fiir mich ist es wichtig, aus wel-
chem Glas ein Wein genossen wird.
Guter Wein liegt mir genauso sehr
am Herzen wie gutes Essen.

Neu gibt es im Biiner auch eine Apé-
ro-Bar, an der es sich gemiitlich sit-
zen und den Raum und das schone
Ambiente {iberblicken lasst. Géste,
die nur etwas trinken mochten, sind
auch gerne willkommen.

Wen soll der Biiner ansprechen?
Menschen, die Freude am Leben ha-
ben, die sich gerne verwohnen lassen,
die Gastronomie erleben mochten
und Freude an stilvollem Ambien-
te haben. Es ist wunderbar zu sehen,
dass Leute immer wieder kommen
und gerne meine Gaste sind.

Gibt es eine schone Geschichte im
Zusammenhang mit Ihrem Beruf
zu erzdhlen?

Ja, als ich im Hotel Bern arbeitete,
sass die frithere Bundesratin Miche-
line Calmy-Rey, welche im Hotel lo-
gierte, oft alleine am Tisch und wir
wechselten ab und zu ein paar Wor-
te und ich setzte mich mit der Zeit
zu ihr hin. Sie bestellte immer Spa-
ghetti mit einem Spiegelei driiber.
Wir haben auch heute noch Kontakt
und ich bin gliicklich, dass ich Men-
schen seit Jahrzehnten kenne und
sie mich begleiten.

Wohnen Sie auch hier?
Ich habe von 1993 bis 2007 im
«Breitsch» gewohnt. Zuerst an der

... und gastlich-gediegenes Ambiente pragen das Gourmet-Lokal.

Gastgeber Julio Da Silva: der Breitsch
ist sein Lieblingsquartier. Bild: zvg

Weingartstrasse, dann im Breitfeld,
dann an der Moserstrasse und zuletzt
im Wylergut, bevor ich 2007 nach Os-
termundigen in eine neue Uberbau-
ungzog.Ichkann miraber gutvorstel-
len, wieder im Breitenrain zu leben.

Was gefiillt Ihnen besonders im
Quartier?

Der Breitenrain ist mein absolutes
Lieblingsquartier. Es hat einfach
alles hier, es ist wie eine Stadt nahe
der Stadt. Es ist gemiitlich, bunt, le-
bendig und ich finde es das schons-
te Quartier.

Wenn Sieim Quartier ausgehen, wo-
hin zieht es Sie?

Mir gefidllt das Kultlokal Barbiere,
das Dolce Vitaund am Sonntag tref-
fe ich mich immer mit alten Freun-
den zum Stammtisch im Palette an
der Militédrstrasse.

Erholung finde ich aber auch im
Solbad und beim Reiten mit meiner
Tochter Lara. Und YB ist natiirlich
auch meine ganz persénliche Erho-
lung. Ich bin bei Heimspielen jeden
Sonntagim Stadion, mich verbindet
viel mitdem Verein undichliebeihn
mehr als jeden portugiesischen.

Herr Da Silva; ich danke Ihnen fiir

dieses gut gewiirzte Gesprdch.
® www.buener.ch
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ZUR PERSON

Julio Da Silva ist zwar miide, aber wie im-
mer aufgestellt und offeriert Kaffee und Gip-
feli, berichtet, dass am Vorabend 130 Leu-
te seine Gaste waren und wir das mit dem
Fotografieren auf den Nachmittag verschie-
ben sollten. Und so erzéhlt er - ganz uniib-
lich in Trainer und Wollkappe - wie er auf
Umwegen in die Schweiz kam.

Sein Vater fiihrte in Portugal in einem klei-
nen Dorf eine kleine Kaffeebar, wo der jun-
ge Julio ab und zu aushalf. Eines Tages be-
trat ein englisches Paar die Kaffeebar und
er kam mit ihnen ins Gesprach, da er die
englische Sprache beherrschte. Und, sie
besuchten die Kaffeebarimmer wieder und
es entwickelte sich eine Freundschaft, die
S0 weit ging, dass er an die Hochzeit nach
London eingeladen wurde und, gerade mal
16-jahrig, sich dorthin auf die Reise mach-
te. Da ernoch sehrjung war, gestaltete sich
die Jobsuche nicht so einfach und bevor
sein Besucher-Visum ablief, fand er eine
Anstellung bei einem Portugiesen, der ein
italienisches Restaurant fiihrte.

Sein Cousin - zu jener Zeit Koch im Kursaal
- fragte ihn eines Tages, ob er nicht auch in
die Schweiz kommen wolle und, weil Julio
nicht gerade bei ihm arbeiten wollte und
noch ein interessantes Zweitangebot in der
Tasche hatte, er arbeitete 1990 wahrend
neun Monaten in Zlirich, danach im Freien-
hof in Thun, bevor er 1993 schlussendlich
nach Bern kam und seine Arbeit im Kur-
saal,im damaligen Restaurant «Bellavista»,
startete.

Von 1999 bis 2000 war er Geschaftsfiih-
rerim damaligen Roadhouse und half auch
im Grissini und Luce aus. Von 2000 bis
2005 amtete er als Geschaftsfiihrerim Ho-
tel Bern, von 2005 bis 2012 als Kiichen-
chef im Kornhaus und von 2012 bis 2015
im Lorenzini. Im November erdffnete nun-
mehr unter seinerAgide der weit herum be-
kannte Buiner an der Kasernenstrasse.
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